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Nun wird auch er erwach-
sen! Der mittlerweile 18. 
Weihnachtsmarkt Rumeln-
Kaldenhausen wird dabei 
ganz neue Akzente setzen. 
Er beginnt, wie in all den 
Jahren zuvor, mit der 
freitäglichen Vorabend-
Begegnung des Runden 
Tisches (in diesem Jahr am 
8. Dezember) und wird am 
Samstag und Sonntag mit 
„Pauken und Trompeten“ 
von der Veranstalter-
Partnerschaft Evangelische 
Kirchengemeinde Rumeln-
Kaldenhausen und Runder 
Tisch Rumeln-Kaldenhau-
sen fortgesetzt. 

Von Ferdi Seidelt

Auch in diesem Jahr wird es 
dank „Sponsor Of The Day“ 
außergewöhnliche Live-
Musik geben. Ganz neu ist 
die Initiative „restmüllarme 
Großveranstaltung“, die 
Runder Tisch-Vorsitzender 
Ferdi Seidelt und WBD-Chef 
Thomas Patermann verab-
redet haben. Nicht neu, aber 
dennoch spannend: Die 
Schlemmer-Ecke bekommt 
Zuwachs, und die Abgabe 
von Heiß-Getränken wird 
noch professioneller. Die 
Großveranstaltung wird von 
vielen helfenden Händen 
präzise und mit viel Liebe 
vorbereitet, Marktleiter ist 
Heinz Schäfer, Chef-Orga-
nisatorin Angelika Mausolff. 
Die Vorabendbegegnung 
beginnt am Freitag um 18 
Uhr, der Weihnachtsmarkt 
am Samstag um 15 Uhr, am 
Sonntag nach dem Familien-
gottesdienst geht’s um 11 Uhr 
weiter.

Beginnen wir, da Speis und 
Trank nun einmal besonders 
schöne Momente einer Groß-
veranstaltung sind, mit den 
Angeboten aus der Abteilung 
„Liebe geht durch den Ma-

gen“. Die bisherige vis-a-vis-
Situation der professionellen 
Caterer wird diesmal eine 
Dreier-Gemeinschaft aus 
dem Ort sein, wobei Kult-
Hühnerbauer Lothar Möbius 
wie selbstverständlich seinen 
Fest-Klassiker „Putentel-
ler a la Loddar“, erstmals 
aber auch höchstwertiges 
„Ourschwein“-Geschnet-
zeltes anbietet. Metzgerei 
Heinen-Nachfolger Christian 
Schulz kredenzt Nacken-
steaks und Bratwurst von 
Meisterhand, der Ganz-Jah-
res-Gute-Ruf wird sicherlich 
noch einmal getoppt. Das 
Spezialisten-Trio komplet-
tiert Petra Müller-Mehrholz – 
jeder kennt ihren exzellenten 
Backfisch und ihre schmack-
haften Fisch-Brötchen. Motto 
over all: Fisch, Wild, Fleisch 
und Pute, freu‘ Dich auf das 
Gute! Doch die Speisekarte 
bietet noch mehr: Immer 
wieder werden die Gäste bei 
ihrem Rundgang durch das 
Zeltedorf oder dem Gemein-
dezentrum mit lukullischen 
Köstlichkeiten überrascht, 
doch davon mehr bei der 
Präsentation der Zelte- und 
Stände Angebote!

XXl-Zapfhaus sorgt für 
beste Versorgung

Wechseln wir kurz zum 
flüssigen Fach! Vorbei sind 
die Zeiten, in denen das 
Handling, Glühwein in aus-
reichender Menge und in 
gleichbleibender Qualität 
anzubieten, eine stetige Her-
ausforderung darstellte. Das 
geschieht mittlerweile mit 
hoch-modernen Glühwein-
Zapfautomaten und auch der 
Kakao kommt erstmals aus 
einem Dispenser. Selbstre-
dend, dass zudem das schrof-
fe Stillleben „Pulle Bier an 
Glühwein-Bechern“ vom Ha-
ken genommen wurde, Gers-
tenmalz und Hopfen lieben 
nun einmal die Schussfahrt 
durch einen professionellen 

Zapfhahn. Das Besondere am 
XL-Zapfhaus für Glühwein & 
Co.: Ab sofort zeigt es sich als 
XXL-Zapfhaus. Zimmerer-
Meister Frank Rentzsch wird 
das Haus mittig aufschneiden 
und für eine 50-prozentige 
Vergrößerung sorgen.

Ein Wort zur Umwelt-
Partnerschaft von Runder 
Tisch und Wirtschaftsbetrie-
be Duisburg. Natürlich ist 
es einfach, bei einem Fest 
schnell alles in die Tonne zu 
kloppen, was da an Abfall so 
anfällt. Dabei werden durch 
die getrennt gesammelten 
Stoffgruppen „Hohlglas“, 
„Papier/Pappe“ und „Kunst-/
Wertstoffe“ nicht nur schöne 
Erlöse erzielt, deren Entnah-
me aus dem Gesamtmüll 
reduziert den Rest auf ein 
Viertel. Das sieht auch WBD-
Geschäftsführer Thomas Pa-
termann so und sponsort das 
Modell vollumfänglich. 

Kommen wir zu den „Spon-
soren des Tages“! Waren es im 
vergangenen Jahr REWE-Ru-
meln-Chef Hendrik Johann 
und Bauverein-Rheinhausen-
Geschäftsführer Volker See-
mann, die dem Ort dankten 
für deren Gunst, so sind es 
in diesem Jahr Steinbau-
Eigner Arne Thomsen und 
Bauverein-Friemersheim-
Geschäftsführer Dietmar 
Vornweg. Thomsen präsen-
tiert am Freitag „Musik For 
The Kitchen“ und Vornweg 
am Samstag „Radio Day“. 
Beide wollen ein Zeichen der 
Verbundenheit setzen für das 
prächtige Miteinander, was 
die Wohnungssuchenden 
und die Firmen über die Jahre 
entwickelt haben (Steinbau: 
Düsseldorfer Straße, Volkes-
berg, Buchenstraße; Bauver-
ein: Wohnen im Kirchfeld). 
Am Rande: Das nicht ganz 
einfache Booking der Bands 

lag in den Händen von Event-
Manager Tim Pügner.
Blick in und vor das Zelte-
Dorf: Während auf der Wiese 
nebenan zottelige Ponys auf 
fröhliche Kinder und stolze 
Eltern warten, haben in 
einem besonders schönen 
Zelt die Familien Charlotte 
Nielsen und Renate Hommen 
Holzarbeiten und Weih-
nachtsschmuck im Angebot 
– wie auch Rita Bartoleit, die 
mehrheitlich weihnachtliche 
Dekorationen präsentiert. 
An anderer Stelle sehen wir 
die aktuelle AEG-Abi-Klasse, 
die ihre Abschluss-Feier-
Kasse mit Schokobrunnen 
und Plätzchen aufbessert. 
Die Rumelner Tischlerei Jörg 
de Vries demonstriert direkt 
nebenan, wie spektakulär 
Drechseln sein kann. Erst-
mals an Bord ist Petra Tirr-
mann, die ein riesengroßes 
Herz für Hunde hat, im Nach-
barzelt stellt Nicole Zapusek 
Lichterschmuck auf.  Der För-
derverein Marienfeldschule 
kredenzt Schokofrüchte und 
gebrannte Mandeln, der 

Förderverein Evangelischer 
Kindergarten hat eine kleine 
Verlosung im Portfolio und 
der Förderverein Freiwillige 
Feuerwehr lässt Kinder Stock-
brot in die Flammen halten. 
Claudia Liedtke-Buchta steht 
für weihnachtliche Kosmetik, 
Claudia Bultmann-Müller für 
weihnachtliche Geschenke, 
Künstler HJ Schanzenbach 
für Krippen und Holz.

Weiter geht es mit dem Ver-
ein der Freunde und Förderer 
der Donkschule (Liköre), 
dem Veronika-Haus (Grün-
kohl) und dem im Ort sehr 
beliebten Michael König von 
der Wasserskianlage (diesmal 
gibt es Donuts und Crepes!), 
derweil die Kirchengemeinde 
vis-a-vis Reibekuchen auf-
tischt. Für Kinder gibt es ein 
Bastelzelt, eine Foto-Station 
von Turan Ugurlu (Portrait 
Pro) und natürlich „das“ 
Geschenke-Zelt „Leuchtende 
Kinderaugen“ (wohin der 
Nikolaus die Kurzen schickt, 
wenn er sie mit einer golde-
nen Münze für liebes Verhal-
ten belohnt hat).

die vier Herren von „Musik For the Kitchen“ spielen eigene Kompositionen und handge-
machte Arrangements von Schlagern, Klassikern und Hits, bei denen man aber erst auf dem 
„zweiten ohr“, also beim intensiven Hinhören merkt, dass man das Stück kennt. 
 Fotos: Veranstalter

Rumelner Träume
Zur Volljährigkeit: 18. Weihnachtsmarkt im neuen Glanz

 Freitag, 8. Dezember:  
17 Uhr: Beginn der Veran-
staltung, Musik vom Band 
(Bühne); 18 bis 20.50 Uhr: 
Musik For the Kitchen live 
(Bühne)

 Samstag, 9. Dezember:  
15 bis 15.15 Uhr: eröffnung 
durch Conny Brennemann 
und Ferdi Seidelt (Bühne); 
15.15 bis 16 Uhr: Musik-
schule rosenberger-Pügner 
(Kirche); 16 bis 17 Uhr: 
nikolaus (Bühne); 17 bis 
18 Uhr: Saxophon-Musik 
(Kirche); 17 bis 18 Uhr: Vide-
opräsentation runder tisch 
2016 / 2017 (Bühne); 18 

bis 21 Uhr: radio day live 
(Bühne)

 Sonntag, 10. Dezember:  
10 bis 11 Uhr: Familiengot-
tesdienst (Kirche); 11.30 bis 
13 Uhr: eddy & Friends live 
(Bühne); 13 bis 13.30 Uhr: 
Kindergarten (Kirche); 13 
bis 14 Uhr: Videopräsen-
tation runder tisch 2016 / 
2017 (Bühne); 14 bis 15 Uhr: 
Männer- und Frauenchor 
(Kirche); 15 bis 16 Uhr: ni-
kolaus (Bühne); 16 bis 17.15 
Uhr: Videopräsentation 
runder tisch 2016 / 2017 
(Bühne); 17.15 bis 18 Uhr: 
Posaunenchor rumeln

Live-Programm

20 Angebote im Gemeindezentrum zeugen von der 
Vielfalt des lebens einer Kirchengemeinde. das Ge-
meindezentrum ist während des Weihnachtsmarktes 
nicht nur Boxenstopp für Kaffee und Kuchen, sondern 
gerne in Anspruch genommener treff für Menschen aus 
rumeln-Kaldenhausen.

Lässt Kinderaugen leuchten: Der Nikolaus kommt auch in diesem Jahr, und zwar am Samstag, 9. Dezember, um 16 Uhr. Archivfoto: Preuß

Telefonische
Anzeigenannahme
02 03 / 99 26 32 09

Weihnachtsbaumverkauf
Nordmanntannen:
- frisch geschlagen
- aus ökologischer Aufforstung

in Rumeln in der Dorfstraße
neben der Volksbank
am Samstag, 09.12. und

täglich ab 15.12.

Nordmanntannen
aus dem Sauerland
Nordmanntannen
aus dem Sauerland

ab 16.90
€ab 16.90
€

Seit über 30 Jahren

für Sie da!


